chgg%@“’%“ del sapane, il calove della nestva /o’@m/m/@.
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RISTORANTE
PIZZERIA
FORNO A LEGNA




, FARRD, KAMUT 0 | LORO CEPPI  »¥
INCLUSO DESTROSID; MALTO DESTRINE
| PER LA FABBRICAZIONE DI DISTILLATI

:"li LE SPECIE DI ANIMALI OVIPARI).
PESCE UTILIZZATA COME SUPPORTO PER PREPARATI DI
A COME CHIARIFICANTE NELLA BIRRA E NEL

0 E GRASSO DI SOIA RAFFINATO; TOCOFEROLI MISTI NATURALI

L0 ACETATO D-ALFA NATURALE, TOCOFEROLO SUCCINATO D-ALFA
NATURALE A BASE GRIVATI DA FITOSTEROLI E FITOSTEROLI ESTERI A BASE DI SOIA; ESTERE DI
STANOLD VEGETALE PRUDITIO DA STEROLI DU 0LID VEGETALE A BASE DI SUIA

TLUATTE - MILK € PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO), TRANNE: SIERO 01 LATTE UTILIZZATO PER LA
FABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALEOLICI, INCLUSO L'ALCOL ETILICO DI ORIGINE AERICOLA; LATTIOLO. (SOND COMP
LATTE BOVINO, CAPRIND, OVINO, E OGNI TIPD DI PRODOTTO DA ESSI DERIVATO).

B.FRUTTA A GUSCIO - NUTS VALE A DIRE: MANDORLE (AMIGDALUS COMMUNIS L), NOCCIOLE (CORYLUS AVELLANA), N
(JUGLANS REGIA), NOCI DI ACAGID (ANACARDIUM OCCIDENTALE), NOCI DI PECAN [CARYA ILLINDIENSIS(WANGENH) K.
KOCH], NOCI DEL BRASILE (BERTHOLLETIA EXCELSA), PISTACCHI (PISTACIA VERA), NOCI NACADAMIA 0 NOCI DEL
QUEENSLAND (MACADAMIA TERNIFOLIA) E | LORD PRODOTTI, TRANNE PER LA FRUTTA A GUSCID UTILIZZATA PER LA
FABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI, INCLUSO L'ALCOL ETILICO DI ORIGINE AGRICOLA. o

9. SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANGD . o

10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

11, SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SESANO

12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI (IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 ME/KE 010 WE/L)

13.LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI

l.'.
14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI ;:;
- i o

IL PESCE SOMMINISTRATO CRUDO ALL'INTERNO DEL NOSTRO RISTORANTE VIENE PREVENTIVAMENTE ABBATTUTO A

. -20° C PER 24 ORE COME PREVISTO DAL REG. CE 853/04 .
FISH ADMINISTERED RAW WITHIN OUR RESTAURANT IS PREVIOUSLY BLAST CHILLED T0 -20° C FOR 24 HOURS AS REQUIRED BY EC REG. 853/04_9__
PRODOTTO CHE PER MOTIVI STAGIONALI 0 DI REPERIBILITA POTREBBE ESSERE DI ORIGINE SURGEI;ATA .f B
Fa  PRODUCT WHICH FOR SEASONAL OR AVAILABILITY REASONS COULD BE OF FROZEN I]RIﬁIN -
| e
!




'S
o A
P

e~
S
M
L

€12,00

€12,00
*7
MPANA DOP €11,00
i '-. b . 4 J DOP) *7
FIORI DI ZUCCA RIPIENI -,
MOZZARELLA DI BUFALA

: (BUFFALO MOZZARELLA) 1 %7
INSALATA DI CARCIOFI FRESCHI
CARCIOFI, RUCOLA, GRANA PADANO
(ARTICHOKES, ARUGULA, GRANA PADANO CHEESE) 7
BRUSCHETTA AL POMODORO (2 PEZZI) €3,50
PANE, POMODORO FRESCO, OLIO, AGLIO, BASILICO
(BREAD, FRESH TOMATO, OIL, GARLIC, BASIL) 1

. BRUSCHETTA TREVISANA E CAPRINO (2 PEZZI) €4,00,

?‘ PANE CROCCANTE, TREVISANO, FORMAGGIO CAPRINO %
(CRISPY BREAD, TREVISO, GOAT CHEESE) *1 %7 . . "
INVOLTINO DI BRESAOLA © €10,00
BRESAOLA, CAPRINO, RUCOLA ‘ .

o (BRESAOL?_, GOAT CHEESE, ROCKET) *Z 8 f &
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-POL ;rl; Iﬁl 'l .-r"
POLPO, PATATE, PRE
(OCTOPUS, POTATOES, , PAR I.EY) w14

CALAMARO RIPIENO ALLA GRIGLIA €15,

CALAMARO, CREMA DI PISELLI, CRUMBLE, LIME
(SQUID, PEA CREAM, CRUMBLE, LIME) *1 %7 %14

COCKTAIL DI GAMBERI € 12,00

GAMBERI, SALSA COCKTAIL .
(SHRIMPS, COCKTAIL SAUCE) 2 %3 »~

SAUTE DI GAMBERETTI, PORCINI E ZAFFERANO € 14,00
GAMBERETTI, PORCINI, ZAFFERANO, PANNA
(SHRIMP, PORCINI MUSHROOMS, SAFFRON, CREAM) *2 %7

INSALATA CATALANA € 15,”

POLPO, CALAMARI, GAMBERI, SEDANO, POMODORI, CIPOLLA ROSSA
(QCTOPUS, SQUID, PRAWNS, CELERY, TOMATOES, RED ONION) 2 ¥4 49 14

CAPESANTE GRATINATE (CAD.) 0. €300 '

_

CAPESANTE, PANGRATTATO, ERBE
(SCALLOPS,'BREADCRUMBS, HERBS)

. : 21414
N X ¥
:




MI FRESCHI
RVED ON A BED OF- ;
%4 A

DT

- :'T:-'J S, Lo n i |

> CARPACCIO DI SALMONE FRESCO-

AL PEPE ROSA
SALMONE FRESCO, SERVITO CON PEPE ROSA
E OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA IGP.

(FRESH MARINATED SALMON SERVED WITH PINK PEPPER ' i:
AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL IGP.) *4
CARPACCIO DI PESCE SPADA € 13,00

PESCE SPADA, RUCOLA, MAIS E OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA.
(SWORDFISH CARPACCIO WITH ARUGULA,
{ CORN AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL) AL
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HED PISTACHIOS)  +r4 +8

~ TARTAR /AGGIO D’ALASKA €15,00

saiuon] RITTI, SALSA WASABI |

(ALASKAN SALMON TICHOKES, WASABI SAUCE) 71 ¥4 11 ,

TARTARE DI TONNO PINNA GIALLA
TONNO FRESCO, ERBA CIPOLLINA

(FRESH YELLOWFIN TUNA, CHIVES) Y4
'@

TARTARE DI SALMONE CON BURRATINA € 15,00
SALMONE FRESCO, BURRATINA, W
FIOCCHI DI PEPERONCINO ROSSO
(FRESH SALMON, BURRATA CHEESE, RED CHILI FLAKES) 4 <7

| CRUDITE DI NIZZA € 22,00

" SCAMPI, GAMBERI ROSSI, CAPESANTE, OSTRICHE, g;g
CANOLICCHI, FASOLARI - i *

(LANGOUSTINES, RED PRAWNS, SCALLOPS, OYSTERS,
ReZOR CLAMS, SURF CLAMS) Y2 ¥4 %14

-
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e
€ 13,00 ’;

¥e1 %7 ¥<8

€ 13,00

%1 %7

 TAGLIATI | CERVO E BUFALA €13,00
TAGLIATELLE, R RVO, BUFALA |
(TAGLIATELLE, VENISON RAGOUT, BUFFALO CHEESE) #*1 %7 %9 -.

PENNE CON SALSICCIA, ZUCCHINE b el
E ZAFFERANO € 13,00 -

PENNE, SALSICCIA, ZUCCHINE, ZAFFERANO i
(PENNE, SAUSAGE, COURGETTES, SAFFRON) *1 %7 9 "

. 4
RISOTTO Al PORCINI € 13,00

RISO CARNAROLI, FUNGHI PORCINI
(CARNAROLI RICE, PORCINI MUSHROOMS) *7 %<9

/
" RAVIOLI RIPIENI €15,M-
RAVIOLI, GUANCIALE CROCCANTE, pE R

PECORINO GRATINATO
(RAVIOLI, CRISPY GUANCIALE, GRATINATED PECORINO) %1 %7 %9

] Y i -:;&_I
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r ® ; b e
# o] y -
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€18,00

2 %7

¥1 %14

B
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i
1, 4

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO
< SPAGHETTI, FRUTTI DI MARE MISTI

(SPAGHETTI, MIXED SEAFOOD) 142 %4 14
LINGUINE ALL’ASTICE \
LINGUINE, ASTICE, POMODORINI ~
(LINGUINE, LOBSTER, CHERRY TOMATOES) 2142

w
PACCHERI AL FILETTO DI BRANZINO € 15,00
PACCHERI, BRANZINO, POMODORINI, OLIVE TAGGIASCHE
(PACCHERI PASTA, SEA BASS, CHERRY TOMATOES,
i TAGGIASCA OLIVES) X1 44
Y
LINGUINE SOTTO COPERTA € 16,0%r
LINGUINE FRESCHE, PASTA DI PIZZA COTTA AL FORNO |
(FRESH LINGUINE, BAKED PIZZA DOUGH LID) %1 %7
4 _ f £

;*%- v
r ® ; b e
s _ £3




1 %2 ¥r4 Y14

ARAGI

F oL € 15’00
FERANO
S, SAFFRON) w1 %2 %7
FRESCO €15,00 |

TROFIE, SA[ AONE. FELLA, PISTACCHI
(TROFIE PASTA, SAL ON, S‘I‘ RACCIATEI.I.A CHEESE, PISTACHIOS) Y1 %4 %7 %8

RAVIOLI DI BRANZINO € 15,00 .
RAVIOLI, BRANZINO, GAMBERETTI, DATTERINI, BOTTARGA , ﬁ_
(RAVIOLI, SEA BASS, SHRIMPS, CHERRY TOMATOES, BOTTARGA)  #1 %2 %3 4 .

W
TAGLIATELLE CON GAMBERONI
E CREMA DI PISTACCHIO € 15,00

TAGLIATELLE FRESCHE CON GAMBERONI,
' CREMA DI PISTACCHIO E OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA IGP

(FRESH TAGLIATELLE WITH KING PRAWNS, i
PISTACHIO CREAM AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL IGP.) 1 %2 47 %8 %9
- i L
™
. o ™~
- _ / . )

;*%- v
r ® ; b e
s _ £3
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REZZEMOLO

¥4 ¥<10

\MO NERO € 20,00
MO NERO, DEMI-GLACE
DEMI-GLACE) 211

e i iy

FILETTO DI MANZO Al PORCINI
¢ FILETTO DI MANZO, FUNGHI PORCINI FRESCHI
™ (BEEF TENDERLOIN, FRESH PORCINI MUSHROOMS) 7

CONTROFILETTO AL PEPE NERO

CONTROFILETTO, PEPE NERO, CIPOLLOTTI IN AGRODOLCE
(SIRLOIN, BLACK PEPPER, SWEET-AND-SOUR SPRING ONIONS)

COTOLETTA ALLA MILANESE €16,00

CARNE IMPANATA, FRITTA IN BURRO CHIARIFICATO
(BREADED VEAL/PORK CUTLET, FRIED IN CLARIFIED BUTTER) %1 43 %7

COSTATA DI MANZO, SALE GROSSO
(RIBEYE STEAK, COARSE SALT) =

,’ COSTATA ALLA GRIGLIA € 17,§Q

FIORENTINA 1,2 KG CON PATATE CHIPS - €45,00

FIORENTINA, PATATE CHIPS . ~ p—
e (T-BONE STEAK (1.2 KG), POTATO CHIPS) p- [ o
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€16 00

e
€ 16,00 _,;_ﬁ

€ 18,00

%2 Y74 Y14

€ 18,00

"'-'-:pes E ASS J
(PREMIU | MI> ,_ g F1 2 74 414 =

ASTICE ALLETCEREIE A €18,0
4 ASTICE, POMODORI, CIPOLLA -
(LOBSTER, TOMATOES, ONION) #2

BACCALA FRITTO CON SALSA VERDE € 16,00

BACCALA, FARINA, SALSA VERDE ' ﬁ
(SALT COD, FLOUR, GREEN HERB SAUCE) 1 %4 %9

TAGLIATA DI TONNO IN CROSTA DI -

PISTACCHIO SU LETTO DI SONGINO € 18,00

TONNO, PISTACCHI, SONGINO
(SEARED TUNA, PISTACHIOS, LAMB'S LETTUCE) Y4 %8

/
’ MISTO PESCE GRATINATO € 18,%

PESCE MISTO, PANGRATTATO, ERBE
(MIXED FISH, BREADCRUMBS, HERBS) 71 %4
™

FILETTO DI ROMBO AL FORNO CON PATATE (X2) € 3? 00-=

ROMBO, PATATE =)
(TURBOT F POTATO-FS) i%4 1.‘.-',"_

,‘i-."\-

Mg
. ¥ =§‘
™
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POTATOES,OL

PATATE CHIPS

PATATE FRESCHE A FETTE
FRESH POTATO CHIPS

INSALATA MISTA € 5,00
LATTUGA, POMODORO, CETRIOLO, CAROTE

MIXED SALAD (LETTUCE, TOMATO, CUCUMBER, CARROTS) F
PATATE AL FORNO € 5,00

PATATE FRESCHE COTTE AL FORNO CON OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA IGP

E ROSMARINO. ;
OVEN-BAKED FRESH POTATOES WITH EXTRA VIRGIN OLIVE OIL IGP |
AND ROSEMARY. & ;:&

SPINACI AL BURRO . €35,00

SPINACI FRESCHI SALTATI AL BURRO CON UN PIZZICO DI SALE .

E NOCE MOSCATA. = /¢ B

FRESH spf%?cu SAUTEED IN BUTTER WITH A TOUCH OF SALT AND'NUTMEG. -
- + )

. r
| : ‘ *
¥ L]
&
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: D'OLIVA IGP

- o

w7

.A DOP,
MEDITERRANEO,
RANEAN ANCHOVIES,
: 21 %4 %7
€ 10,00

POMODO D SA REI.I.A DI BUFALA CAMPANA DOP, |
GRANA PADANO 30 M| LICO, OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA IGP

(SAN MARZANO 'I'OMA'I'O, BUFFALO M |IOZZARELLA, AGED GRANA PADANO, BASIL, '

> EXTRA VIRGIN OLIVE OIL) *1%7

]
CAPRICCIOSA :
POMODORO SAN MARZANO DOP, FIOR DI LATTE DI AGEROLA DOP, A ﬁ

PROSCIUTTO COTTO, CARCIOFI, FUNGHI, OLIVE NERE, ACCIUGHE,

CAPPERI, ORIGANO, OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA IGP
(SAN MARZANO TOMATO, AGEROLA MOZZARELLA, COOKED HAM, ARTICHOKES,
MUSHROOMS, BLACK OLIVES, ANCHOVIES, CAPERS, OREGANO) 1 %4 &7 %12 | *H,'

MIRA € 12,00

| FIOR DI LATTE DI AGEROLA DOP, GRANELLA DI PISTACCHIO,

MORTADELLA, RICOTTA DI BUFALA v
(AGEROLA MOZZARELLA, PISTACHIO CRUMBLE, MORTADELLA, BUFFALO RICOTTA) 1 %7 %8 %g

- i o
SOVRANA - €12,00
FIOR DI LATTE DI AGEROLA DOP, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA, = p—

£ RUCOLA, PETALI DI GRANA PADANO, OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA IGP s i “
(AGEROLA M ARELLA, PARMA HAM, ROCKET, GRANA PADANO FLAKES, - .
EXTRA VIRG@IVE OIL) 1 *;ﬁ?h.ﬁ_‘_
o g i3




pi/zze/

 xiwaqr

3 € 12,00
D CRUDO DI PARMA,
GINE D’OLIVA IGP.
: Y1 %7
€ 10,00
o l SCHE, DATTERINI SICILIANI, o™
RUCOLA, OLIO E: |
(FOCACCIA WITH TUNA, 1 “A OLIVES, CHERRY TOMATOES, |
ARUGULA AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL IGP.) %1 74 |
]
.
CALZONE CLASSICO
POMODORO SAN MARZANO DOP, FIOR DI LATTE DI AGEROLA DOP,
PROSCIUTTO COTTO, RICOTTA DI BUFALA '8
E GRANA PADANO GRAN RISERVA STAGIONATO 30 MESI. .

(SAN MARZANO TOMATO DOP, AGEROLA MOZZARELLA DOP, COOKED HAM,
BUFFALO RICOTTA AND AGED GRANA PADANO “30 MONTHS*) %1 %7

CALZONE PEPPINO € 11,00

POMODORO SAN MARZANO DOP, FIOR DI LATTE DI AGEROLA DOP,
SALAME PICCANTE E RICOTTA DI BUFALA
’ (SAN MARZANO TOMATO DOP, AGEROLA MOZZARELLA DOP,

SPICY SALAMI AND BUFFALO RICOTTA) Y1 %7 IlI
- I %}g

CALZONE FARCITO . €11,00

POMODORO SAN MARZANO DOP, FIOR DI LATTE DI AGEROLA DOP, 5
PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI E CARCIOFI. -—

e (SAN MARZANO TOMATO DOP, AGEROLA MOZZARELLA DOP, - .i -,
COOKED HA FJL_ISHROOMS AND ARTICHOKES) 1 %ﬁ:j —_




pi/zze/

€ 10,00

OLA DOP,

i
L

GE, FRENCH FRIES) #1537 %12

A DI LATTE DI AGEROLA DOP, |
1a®)

(SAN MARZANO OM! \TO, |

LA MOZZARELLA, TUNA, TROPEA ONION) 71 %4 7

i |

»

.
ORTOLANA
POMODORO SAN MARZANO DOP, FIOR DI LATTE DI AGEROLA DOP, " /
MELANZANE, ZUCCHINE E PEPERONI GRIGLIATI =
(SAN MARZANO TOMATO, AGEROLA MOZZARELLA, GRILLED EGGPLANT, ! ﬁ
ZUCCHINI AND PEPPERS) 147 .

w
SUPER BUFALA € 12,00
POMODORINI DATTERINI DI SICILIA, MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP,
SPECK AFFUMICATO, GRANA PADANO, OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA IGP, BASILICO
(SICILIAN CHERRY TOMATOES, BUFFALO MOZZARELLA, SMOKED SPECK, GRANA PADANO,
1 BASIL, EXTRA VIRGIN OLIVE OIL) Y 1%7 :
’, {
I- R

MIO € 10,00
PKZZA FRITTA CON RICOTTA DI BUFALA, POMODORO SAN MARZANO DOP, .
PROVOLA DI AGEROLA DOP, SALAME PICCANTE E BASILICO
(FRIED PIZZA WITH BUFFALO RICOTTA, SAN MARZANO TOMATO, AGEROLA PROVOLA, ~ —

£ SPICY SALAMI AND BASIL) %1 i‘z7f..._:_. ’i &

- | - i

:‘%‘ wl
r ® ; b e
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€ 10,00

'E DI AGEROLA DOP, \
LICO, OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA IGP
ELLA, FRIED EGGPLANTS,

1 %7 |

" SALSICCIA E FRIARIELLI

FIOR DI LATTE DI AGEROLA DOP, FRIARIELLI, SALSICCIA, GRANA PADANO,
OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA IGP
(AGEROLA MOZZARELLA, SAUSAGE, AGED GRANA PADANO, OLIVE OIL). w1 %7

DIAVOLA. €10,00,

POMODORO SAN MARZANO DOP, FIOR DI LATTE DI AGEROLA DOP,

SALAME PICCANTE, GRANA PADANO, OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA IGP

(SAN MARZANO TOMATO, AGEROLA MOZZARELLA, SPICY SALAMI,

GRANA PADANO, OLIVE OIL) *1 %7

’ NIZZA

POMODORO SAN MARZANO DOP, FIOR DI LATTE DI AGEROLA DOP,

GORGONZOLA DOP, PORCINI, SALAME PICCANTE
(SAN MARZANO DOP TOMATOES, AGEROLA DOP FIOR DI LATTE CHEESE,
DOP GORGONZOLA CHEESE, PORCINI MUSHROOMS, SPICY SALAMI w1 %7 *

- / W
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nl, T - i e
PIZZAFI LA DOP, RICOTTA DI BUFALA,
PEPE NERO E PO ANO DOP
(FRIED PIZZA WITH AGER VOLA, BUFFALO RICOTTA,
BLACK PEPPER AND SAN MARZANO TOMATO)

o
"
NORDICA
GAMBERI, POMODORO SAN MARZANO DOP, PROVOLA DI AGEROLA DOP,
POMODORINI DATTERINI DI SICILIA, GRANA PADANO, BASILICO, | ﬁ_
OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA IGP

(SHRIMPS, SAN MARZANO TOMATO, AGEROLA PROVOLA,
SICILIAN CHERRY TOMATOES, GRANA PADANO, BASIL, OLIVE OIL) 1 %7

W
LORENZO € 12,00

PESTO DI BASILICO, POMODORINI DATTERINI DI SICILIA,
RICOTTA DI BUFALA CAMPANA DOP, PROVOLA DI AGEROLA DOP,
| (BASIL PESTO, SICILIAN CHERRY TOMATOES, BUFFALO RICOTTA, {
’ AGEROLA PROVOLA, SORRENTO WALNUTS) 1 %7 *8 Y
|

LUCAS € 12,00
POMODORO SAN MARZANO DOP, FIOR DI LATTE DI AGEROLA DOP, )

WURSTEL, PANCETTA, GRANA PADANO GRAN RISERVA 30 MESI, = —

®  OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA IGP et f .
(SAN MARZ .TOMATO, AGEROLA MOZZARELLA, SAUSAGE, oclf g _—
PANCETTA, AGERD GRANA PﬁDANO, OLIVE OIL) . ¥t 72?71.‘%3

" 13
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LIMONCELLO
LIQUORI NAZIONALI
WHISKEY

GIN / VODKA

SAMBUCA

&
B -
. .

[ ]



€ 5.00
%143 47 48 #

€ 5,00
%3 %7 %8
€ 5,00
%1 %3 &7 %8
Teind -.-. g - P .!
BONET AL C €5,00 |
- (CHOCOLATE BONET PUDDING) %3 %7 %8

CROSTATE DI MARMELLATA

(HOMEMADE JAM TART) #1 %3 %7 i
STRUDEL DI MELE € 5,00
(APPLE STRUDEL) %1 %3 %7 %8

i CREMA CATALANA € 5,00
(CATALAN CREAM) %3 %7 g:g
TIRAMISU € 5/00
(CLASSIC TIRAMISU) ¥ %3 7

3 ' 14 -&
CREMA=AL CARAMELLO 5 " € 5,00

(CARAMEL-€REAM) * . %3 &7

5

-

¥



<R

. €2,50
L _-:-'-.

e
a € 3 1] o o -
CA, THE LIMONE) J‘

€ 3,50
€5,00

€ 4,50

~ BIR €4,50 |

J' @
N K
A L)
L= E:.-_'.._
ERhB S

VINO DELLA CASA (CALICE) BIANCO O ROSSO €.

VINO DELLA CASA (CARAFFA ¥z LITRO) €6

VINO DELLA CASA (CARAFFA 1 LITRO) € 11,00
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